s Checkliste fur die Betriebsprufung
:,.-—- .Jh

. fiir das Honig-Qualitatssiegel-Programm apisuisse

Diese Checkliste ist von dem/der Betriebspriifer/in zusammen mit dem/der Imker/in auszufiillen. Sie

\/‘Ej soll die heute anzuwendende, gute imkerliche Praxis widerspiegeln. Basis fiir die Betriebsprifung ist

das aktuelle Honigreglement von apisuisse.

Betriebspriifung Datum: Sektion Nr.:
Angaben Imker/in Vorname: Name:

Strasse/Nr.: PLZ/Ort:

Email: Tel. oder Natel Nr.:
Angaben Betriebspriifer/in  Vorname: Name:

Art der Betriebspriifung

D Neuzertifizierung |:| periodische Kontrolle / Datum der letzten Kontrolle:

D Gutschein fiir Jungimker/in folgt

Keine Betriebspriifung infolge

D Betriebsaufgabe D Austritt aus Qualitatssiegel-Programm D Imker/in verstorben

Die Berechtigung zum Bezug des Qualititssiegels apisuisse wird
D vollumfénglich erteilt |:| unter Vorbehalt erteilt (nicht erfiillte Punkte*) D nicht erteilt

*Die Verantwortung der Nachkontrolleliegtbeim/bei derBetriebspriifer/in, die Kosten sindvollumfdnglich durchden/die Imker/inzutragen.
Falls die Nachkontrolle negativ ausfillt, bitten wir um Bescheid per E-Mail.

Der/die Imker/in verpflichtet sich, die Bestimmungen des Reglements zum Honig-Qualitidtssiegel apisuisse einzuhalten. Er/Sie entrichtet
dem/der Betriebspriifer/inFr. 30.- fiirdie Kontrolle (Ausnahme bei Neuzertifizierung: Gutschein fiirJungimker/in). Gegenden Entscheid des/r
Betriebspriifers/in kann der/die Imker/in innerhalb von 20 Tagen beim/bei der zustandigen Honigobmann/frau (siehe Imkerkalender) schriftlich
Rekurs einreichen. Er/Sie sendet dazu eine Kopie seiner Checkliste. Der Rekurs enthilt zudem eine Begriindung und einen Antrag.

Der/die Imker/in erhalt ein Doppel dieser Checkliste sowie ein aktuelles Honigreglement.

Unterschrift des/der Imkers/in Unterschrift des/derBetriebsprifers/in
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o Priifkriterium wis® Z | Massnahmen/Bemerkungen | Termin
1 Anforderungen Standort
1.1 | Nur Mitglieder einer Sektion von BienenSchweiz, SAR oder FTA kdnnen @ O O
am apisuisse Goldsiegel Programm teilnehmen.
1.2 | Alle Bienenstandorte liegen ganzjahrig innerhalb der Schweizer Grenzen. @ O O
Die Ordnung am Standort istgut. Es gibtkeinefiir Bienen oder Schadlinge
1.3
offenzugangliche Wabenteile oder Futterreste. @ O O
1.4 | LeereBeutensindgrundlich gereinigtoderbienendichtverschlossen. @ O
1.5 | Firdie Reinigung stehtWasserin Trinkwasserqualitatzur Verfligung. @ O
2. Fiitterung
In Trachtliicken wird genligend Honig als Futter belassen und Flissigfutterung /
2.1 Futterteig nu.r in Ausnahmefallen gegebe'r.L Honlgwaben d.urfen erst zwei Wochen @ O O
nach Beendigung der Futteraufnahme (flissig und fest) wieder aufgesetzt werden.
Davon ausgenommen ist die Futerung mit Honig aus dem eigenen Betrieb.
Flissigfutterung wird nur eingesetzt:
22 | Zum Aufbau des Wintervorrates nach Entfernung der Honigaufsatze.
*“ |- Fur Jungvolker und Schwéarme.
- Fur Pflegevolker in der Kéniginnenzucht. O O O
- Zum Uberbriicken von Trachtlicken.
Fltterung und Aufsetzen sind zu dokumentieren.
3. Honiggewinnung, -verarbeitung und -lagerung
3.1 | Der Honig wird vor der Ernte auf Reife gepruft. O O O
3.2 | Die Honigernte weist einen Wassergehalt von max. 18.5% auf. O O
3.3 | Es werden ausschliesslich Waben ohne Brut geschleudert. O O
Die Raume zur Honiggewinnung und -verarbeitung sind bienendicht und
3.4 | erlauben ein Arbeiten nach den Vorgaben der Schweizerischen O O O
Gesetzgebung.
Geréate und Gefasse zur Honiggewinnung, -lagerung und -verarbeitung
3.5 | sind in einwandfreiem Zustand. Sie bestehen aus fiir Lebensmittel O O O
zugelassenen Materialien.
36 Nach qer Ernte de.s Honigs und beim Schleuderprozess diirfen keine O O O
maschinellen Honigtrocknungsverfahren angewendet werden.
37 Die verwendete Siebung >Q.2mm gewahrlelstet, gass der natirlich O O O
gesammelte Pollen restlos im Honig erhalten bleibt.
3.8 DerHonigwird soverarbeltetund.gelalgert, das‘s deerIdsnageI- O O O
Grenzwert von 15 mg HMF/ kg nicht Gberschritten wird.
Kristallisierter Honig wird schonend und unter 40 Grad C verflissigt. Bei
39 Anwendung des Durchlauf-Verflissigungsverfahrens (z. B. Melli-therm) O O O
™ | wird der Honig geméss Temperaturvorgaben in der Betriebsanleitung
verarbeitet.
3.10 Die Rdumezur Homglagerung.smd frei von Schadllngen,k.uhl,dunkel, O O O
geruchsneutral und trocken. Eine Temperatur um 15°C wird angestrebt.
4. Wabenbaul/ -lager
41 Mlnde§ten§ ein Drittel aller Ergtwaben werden jahrlich erneuert O O O
oder die Volker werden periodisch auf Neubau gesetzt.
Honigwaben sind hell und weisen einen wachstypischen Geruch auf. O O O
4.2 | Bebriitete Honigwaben werden spatestens am Ende der Saison
ausgemustert.
4.3 | Die Wabenlager sind sauber, geruchsneutral und frei von Schéadlingen. O O
4.4 | Die Vorratswaben enthalten kein verdorbenes Futter. O 6
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o Priifkriterium w= Z | Massnahmen/Bemerkungen | Termin
5. Tierverkehr und Tiergesundheit
5.1 Das Bestandeskontrollblatt wird jedes Jahr geflihrt und kann vor-

5.2

In den Bienenvélkern und im Wabenlager werden ausschliesslich vom
BGD und ZBF empfohlene Mittel eingesetzt. Das Lager der erlaubten
Mittel ist sauber und geordnet.

0|0
0|0
O|0

sowie der Sektionen und Kantonalverbéande von BienenSchweiz,
SAR, FTA.

6. Deklaration und Dokumentationen
6.1 Die Selbstkontrolle{wwd auf qem a.1.p|SU|sse-F.ormuIar oder im O O O
Imkerkalender gefiihrt und wird wahrend drei Jahren aufbewahrt.
62 | Auf allfan Gclabmden, wglche in den Verkehr gebrach‘t werden, O O O
entspricht die Deklaration den gesetzlichen Vorschriften.
Auf allen Gebinden, welche in den Verkehr gebracht werden und die O O O
6.3 [ Anforderungen des apisuisse-Honigreglements erflllen, ist das
Goldsiegel vorhanden.
6.4 | Die Abfiillgewichte sind korrekt (@. +/- 1.5%). OO0
6.5 | Die Mindesthaltbarkeitsdauer (maximal 3 Jahre nach Ende des O O O
Produktionsjahres) ist korrekt angegeben und dem Wassergehalt angepasst..
6.6 | Die Rickstellmuster Gber den Zeitraum der Mindesthaltbarkeitsdauer sind
vorhanden. O O O
Wird Honig zwecks Vermarktung zugekauft, ist Lieferant/in, Menge O O O
und Siegelqualitdt dokumentiert. Eine Kopie der Checkliste der letzten
6.7 | Betriebspriifung des/der Lieferanten/in liegt vor. Auf dem
Verkaufsgebinde muss entweder der/die Produzent/in (Lieferant/in)
oder der/die Abfuller/in (geprufte/r Imker/in als Verkaufer/in) ersichtlich
sein.
Mindestens zwei Weiterbildungen pro Jahr wurden besucht. Es gelten O O O
6.8 | Veranstaltungen von apisuisse, apiservice und der Landesverbande,
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